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La Chambre de Commerce Francophone de Vancouver est fière de présenter le Gala de la Palme
Bleue, le 5 juin 2024 qui se tiendra au Vancouver Rowing Club, à Stanley Park.

Fondée en 1983 par un petit groupe d’entrepreneurs, la CCF Vancouver est un organisme à but non
lucratif dont l’objectif est de promouvoir le développement économique de la communauté
francophone et francophile du Vancouver métropolitain. La CCF Vancouver oeuvre chaque jour pour
aider et soutenir les entrepreneur•es et propriétaires d’entreprises de la région, via notamment
l’organisation d’événements d’affaires, d’activités de réseautage, de conférences et de formations.

Événement incontournable du monde des affaires du Grand Vancouver, le Gala de la Palme Bleue
réunit chaque année près de 150 personnes pour une soirée prestigieuse qui récompense
l’excellence, le succès et la créativité de nos PME francophones. Nous comptons parmi nos
participants des entrepreneur•es, des entreprises nationales et internationales, des acteurs•rices du
développement économique, des représentant•es des gouvernements provinciaux, fédéraux et
internationaux ainsi que des médias locaux.



Lors des précédentes éditions, nous avons eu le privilège d'accueillir ces invité•es prestigieux•ses :

● Nicolas Duvernois, Président fondateur de Pur Vodka et du programme Adopte Inc.,
Entrepreneur et Auteur

● Martine Hébert, Vice-Présidente de la Fédération Canadienne des Entreprises
Indépendantes

● Pierre Cléroux, Vice-Président Recherche et Économiste en chef de la Banque de
Développement du Canada (BDC)

● Jean-Christophe Fleury, Consul Général de France à Vancouver
● Sylvie Fréchette, Championne Olympique et Auteure
● Michel Letellier, Président du groupe Innergex
● Érik Giasson, Yogi de Wall Street
● Isabèle Chevalier, Nad Capital Inc.

Isabèle Chevalier, Gala de la Palme Bleue 2023

Remplissez le formulaire d’offre de commandites ou achetez votre commandite directement
en ligne

https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSeefxBzC4dch6fKwtF9JnPk1QQcDwUNU9T_AJu76nvsl7caqw/viewform?usp=sf_link
https://ccfvancouver.com/evenements/#!event/2024/6/5/commandites-gala-de-la-palme-bleue-2024


Ayant reçu une formation de chef en
gastronomie classique dans son Québec natal,
Yves Potvin a consacré sa carrière culinaire à
créer des mets sains, délicieux et pratiques que
l’on retrouve dans les grands supermarchés, les
restaurants et les établissements partout en
Amérique du Nord, en Europe et en Asie. Au
cours des trente dernières années, Yves a bâti
avec succès deux entreprises axées sur les
aliments sains, et depuis 2021, il travaille sur sa
troisième entreprise en démarrage.

Véritable pionnière des aliments à base de
plantes, sa première entreprise – au nom

éponyme de Yves Veggie Cuisine, fondée en
1985 – a connu une croissance phénoménale de
50 % par année pendant treize années
consécutives, et a remporté le prestigieux prix
SIAL Innovation Or à Paris, en France.

Yves a fait suivre cette première réalisation
couronnée de succès par la fondation de Garden
Protein International en 2003 et la création de
GardeinMC – une technologie alimentaire
exclusive qui a redéfini la catégorie des
protéines végétales. GardeinMC a récolté de
nombreux prix et accolades au niveau
nord-américain:

https://yvesveggie.com/en/
https://www.gardein.com/
https://www.gardein.com/


une reconnaissance dans le cadre des
émissions The Oprah Winfrey Show, Ellen
DeGeneres Show, sur plusieurs chaînes
de télévision et sur les plateformes
médias nationales.

On peut dire que Konscious FoodsMC

est l’initiative d’Yves la plus
emballante à ce jour.

Lancée en 2021, Konscious FoodsMC a
créé les premiers sushis, onigiris et bols
poké congelés à base de plantes au
monde, que les consommateurs peuvent
déguster en plus de produits de type
fruits de mer fabriqués entièrement à
partir de plantes, conçus pour les
applications de services alimentaires.
Toutes les délicieuses recettes de
l’entreprise, créées par un chef, sont
faites d’ingrédients de la meilleure qualité
qui soit, certifiés « Clean Label », afin qu’il
soit incroyablement simple et pratique de
se gâter en dégustant des fruits de mer à
base de plantes.

Yves fait actuellement partie du Conseil
consultatif de la faculté des sciences
agricoles de l’Université de la
Colombie-Britannique et du ministère de
l’Agriculture de la Colombie-Britannique.
Il sert aussi de mentor aux entreprises en

démarrage et à inspirer les jeunes chefs
de demain dans le cadre de son rôle de
propriétaire du Pacific Institute of
Culinary Arts. D’ailleurs, l’entreprise
Konscious Foods a initialement été
conçue et élaborée dans l’un des
laboratoires de cuisine de cet
établissement.

Bien des gens considèrent Yves Potvin
comme un expert de l’industrie des
aliments à base de plantes. Avec le
lancement de Konscious Foods, Yves s’est
vu accorder plusieurs autres récompenses
dès les premiers instants, notamment :
Prix « Best of Show » de VegNews (2023) ;
Lauréat du prix New Hope NEXTY –
Meilleur nouveau produit congelé (2023)
– Konscious Foods, rouleau californien ;
Finaliste du prix New Hope NEXTY –
Meilleur nouveau produit fait
principalement de plantes (2023) –
Konscious Foods, onigiri au gomae de
chou frisé.

Lorsque Yves n’est pas en train d’imaginer
de nouvelles saveurs et de nouveaux
produits pour Konscious Foods, il aime
s’adonner au golf, à la randonnée et à la
découverte de nouveaux restaurants et
concepts alimentaires avec sa famille.

Remplissez le formulaire d’offre de commandites ou achetez votre commandite directement
en ligne

https://ca.konscious.com/
https://www.picachef.com/
https://www.picachef.com/
https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSeefxBzC4dch6fKwtF9JnPk1QQcDwUNU9T_AJu76nvsl7caqw/viewform?usp=sf_link
https://ccfvancouver.com/evenements/#!event/2024/6/5/commandites-gala-de-la-palme-bleue-2024


Marketing et Communications en ligne (plus de 20,000 contacts)

● Communication bimensuelle et ciblée par courriels à partir de janvier 2024 ;
● Campagne de publicité sur les réseaux sociaux ;
● Affichage de l’événement sur le site Internet de la CCF Vancouver et communications

intensives et engageantes sur les médias sociaux pendant plus de 20 semaines sur toutes les
plateformes de médias sociaux incluant LinkedIn, Twitter, Facebook, Instagram ;

● Partage de l’événement dans tous les calendriers du milieu des affaires de Vancouver, dont
Business in Vancouver, BC Business, Small Business BC, Georgia Straight, Vancity Buzz ;

● Partage des communications autour de l’événement auprès des organismes francophones et
de notre vaste réseau de partenaires ;

● Mentions et identifications régulières en ligne de nos partenaires et commandites.

Relations Presse

● Envoi de trois communiqués de presse aux médias francophones et anglophones pour
l’annonce :

Avant le Gala

o Du conférencier du 11e Gala de la Palme Bleue
o Des trois finalistes pour le Prix de la Palme Bleue

Après le Gala

o Du ou de la lauréat•es du Prix de la Palme Bleue de l’Entreprise de l’Année

● Entrevues télévision et radio pré- et post-événement

Remplissez le formulaire d’offre de commandites ou achetez votre commandite directement
en ligne

https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSeefxBzC4dch6fKwtF9JnPk1QQcDwUNU9T_AJu76nvsl7caqw/viewform?usp=sf_link
https://ccfvancouver.com/evenements/#!event/2024/6/5/commandites-gala-de-la-palme-bleue-2024


Pour toutes questions, veuillez contacter Louise Turgeon :
louiseturgeon07@hotmail.com / 604.318.1662

PRIVILÈGE
10,000$

PLATINE
7,500$

OR
5,000$

ARGENT
3,500$

BRONZE
1,000$

Une seule compagnie acceptée dans cette catégorie ✔ ✗ ✗ ✗ ✗

Une table commandite lors de l'événement "Succès d'Affaires" en
2025 ✔ ✗ ✗ ✗ ✗

Annonce de votre commandite par courriel et médias sociaux avec
possibilité de partager des informations sur votre compagnie ✔ ✗ ✗ ✗ ✗

Identification de la compagnie dans un communiqué de presse ✔ ✗ ✗ ✗ ✗

Présentation du Trophée de la Palme Bleue lors du Gala ✔ ✗ ✗ ✗ ✗

Vidéo de 30 secondes (préparée par vos soins) diffusée durant
l'événement ✔ ✔ ✗ ✗ ✗

Photos avec les lauréat•es et invité•es sur demande ✔ ✔ ✗ ✗ ✗

Possibilité de distribuer votre matériel promotionnel (dans un sac
cadeau préparé par vos soins) pour chaque invité•e ✔ ✔ ✔ ✗ ✗

Installation de votre bannière publicitaire ✔ ✔ ✔ ✗ ✗

Promotion post-événement : remerciements des commandites sur
site Internet, médias sociaux ✔ ✔ ✔ ✔ ✗

Identification et remerciements verbaux durant l'événement, à titre
de reconnaissance de votre commandite ✔ ✔ ✔ ✔ ✗

Page de publicité dans le programme imprimé du Gala 1 page 1 page 1/2 page 1/4 page ✗

Identification de la compagnie sur les supports de promotion de
l’événement : site, courriels, médias sociaux ✔ ✔ ✔ ✔ ✔

Logo de l'entreprise sur la signalisation et sur le programme de
l'événement ✔ ✔ ✔ ✔ ✔

Logo sur le mur Média Dominant ✔ ✔ ✔ ✔

Billets offerts pour assister au Gala 4 4 2 2 1

Billets à prix membres pour vos invité•es Illimité Illimité 6 2 2

TOTAL DES AVANTAGES 17 13 10 8 5

mailto:louiseturgeon07@hotmail.com


Dons en nature

Des opportunités de partenariats en nature sont disponibles autour de l’événement lui-même
telles que nourriture, décorations ou encore objets promotionnels comme des stylos, chocolats,
tasses, certificats cadeaux, qui seront insérés dans les sacs accompagnés de votre carte d’affaires
pour les invités le jour du Gala. Dans ce cas, le nombre minimal nécessaire est de 125
exemplaires.

Les dons en nature recevront une visibilité proportionnelle à l’investissement, en équivalence
avec celle accordée aux commandites monétaires.

Cadeaux de présence

Lors de chaque édition du Gala de la Palme Bleue, la Chambre de Commerce offre 3 prix de
présence qui seront tirés au sort parmi les invités. Une belle occasion de mettre votre entreprise
en valeur auprès des gens d’affaires.

Média en service

Ce partenariat vous offre le droit à la première entrevue avec les deux lauréat.e.s du Prix de la
Palme Bleue, une entrevue avec la conférencière lors du Gala de la Palme Bleue et 1 billet
offert pour assister à l’événement.

Annonces publicitaires dans notre brochure digitale

● Format carte d’affaires (3.5 x 2 in) : $250
● Quart de page (2.75 x 4.25 in) : $500
● Demi-page (5 x 3.75 in) : $1,000

Les Amis de la Chambre - donation à partir de $100

Les Amis de la Chambre sont mentionnés dans le programme digital.



Encan virtuel

La CCF Vancouver organise une vente aux enchères en ligne, ouverte pendant plusieurs semaines
avant et après le Gala. Vous contribuez à cette vente sous la forme d’un produit, service,
certificat-cadeau, etc. qui sera mis en vente sur notre plateforme en ligne. Les fonds récoltés
grâce aux enchères des acheteurs reviendront à la CCF Vancouver pour soutenir ses activités. En
contrepartie, vous profitez de cette vitrine pour mettre en avant vos produits ou services, ainsi
que votre implication auprès de la communauté d’affaires francophone locale.

Si vous souhaitez ajouter un ou des articles à la vente aux enchères, merci de contacter Denise
Belisle à miss.denisio@gmail.com

Tout autre partenariat

Veuillez contacter Louise Turgeon, par courriel à louiseturgeon07@hotmail.com ou téléphone
au 604.318.1662

Afin de préparer au mieux l’événement et les supports de communication, merci de respecter
les dates limites indiquées ci-dessous pour chaque étape de votre commandite :

● Formulaire rempli et logo : 15 avril 2024
● Paiement de la commandite : 15 avril 2024
● Design de l’annonce : 30 avril 2024
● Vidéo de 30 secondes : 15 mai 2024

Remplissez le formulaire d’offre de commandites ou achetez votre commandite directement
en ligne

mailto:miss.denisio@gmail.com
mailto:louiseturgeon07@hotmail.com
https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSeefxBzC4dch6fKwtF9JnPk1QQcDwUNU9T_AJu76nvsl7caqw/viewform?usp=sf_link
https://ccfvancouver.com/evenements/#!event/2024/6/5/commandites-gala-de-la-palme-bleue-2024



